
Speiseplan 10.-14. Februar 

Mittagstisch 11.00 bis 13.30 Uhr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kennzeichnungspflichtige Allergene: A: glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fisch, E: Erdnüsse, F: Sojabohnen, G: Milch, H: Schalenfrüchte, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesamsamen, L: Schwefeldioxid/Sulfit, 

M: Lupinen, N: Weichtiere  
Farb- und Zusatzstoffe: 15: mit natürlichen Farbstoffen, 16: mit Konservierungsstoffen, 17: mit Antioxidationsmittel, 18: mit Geschmacksverstärker, 19: mit Süßungsmittel, 20: mit Zucker und Süßungsmittel, 21: mit 

Phosphat, 22: Nitritpökelsalz 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

Nudeln mit Jagdwurst 
und Tomatensauce 

(A,C,F,G,I) 

Gefüllte Paprikaschote 
mit Salzkartoffeln 

(A,C,J) 

Brathering mit 
Kartoffelstampf 
und 
Gurkensalat(A,D,G,16,20) 

Schnitzel mit 
Rosenkohl und 
Kartoffeln(A,C,G) 

Kohlrübeneintopf 
mit Kassler (16,22) 

7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € 

     

Brokkolicremesuppe(A,G,16) Ofenkartoffel mit 
Quark und 
Hähnchenbruststreifen 
(G) 

Hackbraten mit 
Salzkartoffeln und 
Rotkohl (A,C,G,J) 

Süße Polenta mit 
Waldbeeren (G) 

Schnitzel mit 
Kartoffelsalat 
(A,C,G,J) 

7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50 € 7,50€ 


